
Le vin est la boisson nationale argentine. Notre pays est le 
premier producteur de vin en Amérique Latine et le 

sixième mondial. Le malbec est notre cépage insigne.
CARTA DE VINOS

TINTOS Rouges

MALBEC
27
30
35
55
85
158

29
41
61
122
122
210

22
32
41
45

61
85
122

Organics

Lagarde Orgánico ____________________

Escorihuela Gascón Organic Vineyard _

Fin del Mundo Organic Malbec ________

De Salta

Seclantas Adentro ___________________

Carpe Diem (Sud-África) _____________

Du Monde

41

49

35

SELECCIÓN DE BLENDS Nos Assemblages
Clásico de Lagarde 
Merlot-Malbec ___________________________
Teia
Malbec - Petit Verdot ___________________
Lagarde Blend de Tintas
Cabernet Sauvignon, Malbec, Syrah________
Proyecto Hermanas
Malbec y Cabernet Franc _________________
Guarda Blend  
Malbec,Cabernet Sauvignon,Merlot,Syrah __
Henry Gran Guarda
Malbec, Cabernet Sauvignon, Cabernet 
franc, Syrah ____________________________
Henry Gran Guarda 120
Cabernet Franc, Malbec __________________
The President’s Blend 
Malbec, Cabernet Sauvignon, Syrah _______
Don Nicanor
Malbec, Cabernet Sauvignon y Merlot _____
Texto Súbito
Malbec – Cabernet Franc  ________________
Trapezio
Merlot – Cabernet Franc  ________________
Estancia Mendoza 
Merlot-Malbec ___________________________
Estancia Mendoza 
Cabernet Sauvignon-Malbec _______________
Mauricio Lorca Gran Blend  
Syrah - Petit Verdot – Cabernet Sauvignon 
– Malbec ________________________________
Lorca Inspirado Blend 
Syrah – Malbec – Bonarda ________________
Coti Sorokin Verso 
Malbec, Cabernet Sauvignon, Cabernet 
Franc, Syrah ____________________________
Fin del Mundo Gran Reserva Blend
Malbec, Cabernet Sauvignon, Cqbernet
Franc, Merlot _______________
Fin del Mundo Special Blend 
Malbec, Cabernet Sauvignon, Merlot ______

CABERNET SAUVIGNON
Altas Cumbres ___________________
Lagarde   _______________________
Circus __________________________
Escorihuela Gascón ______________
Pequeñas Producciones ___________
Benjamín ________________________ 
Nieto Senetiner _________________

Estancia Mendoza _______________
Estancia Mendoza Roble _________
Cadus Appellation Tupungato ____
Lorca Poético __________________
Lorca Inspirado ________________
LO _____________________________
Mi Terruño Expresión ___________
Fin del Mundo Reseva ____________ OTRAS CEPAS D’autres cépages

SYRAH
Escorihuela Gascón ______________
Pequeñas Producciones ___________
Estancia Mendoza ________________

BLANCOS Blancs
TORRONTÉS

Altas Cumbres ____________
Circus ___________________

Lagarde _________________________
Guarda Lagarde __________________
Familia Gascón __________________
Benjamín ________________________
Cadus Appellation Vista Flores __
Estancia Mendoza  _______________
Los Helechos ____________________
Lorca Fantasia __________________
Mártir __________________________
Postales ________________________

CHARDONNAY
VIOGNIER

Lagarde   _________________
Escorihuela Gascón ________

SAUVIGNON BLANC

Lagarde __________________
Circus  __________________
Lorca Fantasia ___________
Fin del Mundo Reserva ____

ROSADOS Rosés

Lagarde Goes Pink Pinot Noir, 
Malbec  ___________________________
Lagarde Organic Semilion, Malbec __
Estancia Mendoza Malbec Rosé ______

ESPUMOSOS Pétillants

Lagarde Extra Brut ________________
Familia Gascón Extra Brut _________

www.cafe-elsur.com ElSurCafeParis@CafeElSur

VIN AU VERRE
Rouges - Blancs – Rosés

7 
8.5
10

Demander les vins du mois
/ Consulte los vinos del
mes)

De Mendoza

26
25

41
35

35
85
23
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SELECCIÓN DE BLENDS 
Nos Assemblages

Proyecto Hermanas White 
Blend _____________________
Postales Sauvignon blanc, 
Semillon __________________

Estancia Mendoza ______________
Estancia Mendoza Roble ________

Lorca Fantasía ________________
Lorca Poético _________________
Enrique Foster Los Altepes ____
Enrique Foster Los Barrancos __
Mauricio Lorca Gran Malbec ____

LO ____________________________
Martir ________________________
LoDivino ______________________
LoBendito _____________________
LoSagrado _____________________
Fede __________________________

Los Helechos __________________

Mi Terruño expresión __________
Mi Terruño Reserva ____________

Chento Single Lot _____________

Circus __________________________
Familia Gascón Roble ____________
Escorihuela Gascón ______________
Escorihuela Gascón Gran Reserva _
Pequeñas Producciones ___________
DON _____________________________

Altas Cumbres ___________________
Lagarde _________________________
Guarda DOC Lagarde ______________
Primeras Viñas Gualtallary ______
Primeras Viñas Lujan ____________
Pure Henry ______________________

Benjamín ________________________
Nieto Senetiner _________________
Nieto Senetiner Patrimonial DOC _
Don Nicanor______________________

Cadus Appellation Tupungato _____
Cadus Blend de Alturas __________
Cadus Single Vineyard ___________

23
27

25
52
52
52
110

49
59
74
74
74
207

54

32
36

90

48

45

41
55
27
23
61
23
60
28
59
27

41
25
25
35

59

27

41
43
23

54
41

27
41
25
35
85
20
31

61
25
52
59
74
220
95

20

30

41

59

61

205

216

122

45

29

45

20

20

110

220

54

55

122

CABERNET FRANC
Guarda Lagarde ______________________
Lorca Fantasía ______________________
Lorca Poético _______________________
Mártir ______________________________
LoSagadro ___________________________
Lorca Inspirado _____________________
Renacer _____________________________

41
23
36
62

23
27
61
52
220
49
23
35

PINOT NOIR
Escorihuela Gascón ______________
Postales del Fin del Mundo_______
Fin del Mundo Reseva ____________
Fin del Mundo Single Vineyard ___

35
27
35
85

Lagarde Merlot _____________________
Estancia Mendoza Bonarda ___________
Mi Terruño Reserva Bonarda _________
Seclantas Adentro Tannat ___________

De la Patagonia
Postales ____________________________
Fin del Mundo Reserva _______________
Fin del Mundo Single Vineyard________

27
35
85



CARTE DES BOISSONS
COCKTAILS (Cocteles)

@CafeElSur ElSurCafeParis

Mojito El Sur: Rhum cubain, menthe,citron vert, sucre, soda et fernet _____
Mojito El Sur Sans alcool _________________________________________
Fernet Cola _______________________________________________________
Depué Vemo: Tequila, citron vert, crème de cassis, gingembre, sucre, 
limonade ___________________________________________________________
Pisco Sour: Pisco, citron vert, sucre, blanc d’œuf ______________________
Whiskey Sour: Whiskey, citron vert, sucre, blanc d’œuf___________________
Amaretto Sour: Amaretto, citron verte, sucre, blanc d’œuf _______________
Bombon: Rhum cubain, kahlúa, amaretto, crème, dulce de leche ______________
Ti’Punch __________________________________________________________
Margarita: Tequila, triple sec et citron vert __________________________
Caipirinha: Cachaça, citron vert, cassonade ____________________________
Fin del Día: Rhum cubain, calvados, citron vert, sucre, caramel au beurre 
salé _______________________________________________________________
El Sureño: Pisco, mate et citron _____________________________________
Aperol Spritz El Sur: Espumante, Aperol _____________________________

Sangría El Sur _______________________________

DIGESTIFS (Digestivos)

Porto Cruz _____________________
Pastis Ricard __________________
Vermut Fort Li _________________
Martini Rosso ou Blanc _________
Campari ________________________
Get 27 _________________________
Fernet Branca __________________
Vodka Absolut __________________
Vodka Zubrowka _________________
Gin 
Gordon _________________________
Hendrix ________________________
Bombay Saphire _________________
Gin Tonic (supplement de 2€) ___
Shot–Chupito (Tequila, Legui, 
Pisco, Ron) ____________________ 

APERITIFS (Aperitivos)

BIÈRES (Cervezas)

Quilmes: Bouteille 33cl ________

Pression- Blonde La Parisienne
Demi 25cl ______________________
Pinte 50cl _____________________

www.cafe-elsur.com

SODAS (Gaseosas)

Coca-Cola (Regular ou Zero) _____________________
Orangina ________________________________________
Limonade ________________________________________
Schweppes Indian Tonic __________________________

9.5
5
9

9.5
9.5
9.5
8.5
8.5
7
9.5
9.5

9.5
9
9

Havana Club _____________________
Diplomático Blanco extra añejo __
Diplomático extra añejo _________

Whiskies
Ballantine’s ____________________
Johnnie Walker Red Label ________
Johnnie Walker Black Label ______
Jameson Irish Whiskey ___________
Jack Daniels ____________________
Jack Daniels Honey_______________

Bourbon
Maker’s Mark ____________________

6.5
6.5
6.5
7.5
7.5
7
7
8
8

7
8.5
8.5
+2

3

7.5
9
9

8
7.5
8.5
8
8.5
9

9

Caña Legui __________________
Pisco El Gobernador ____________
Vieux Rhum Diplomático Reserva _
Tequila Herradura reposado _____
Tequila José Cuervo reposado ___
Limoncello _____________________
Cognac Courvoisier _____________

6
8
9
14
8
7
7.5

BOISSONS AVEC DE LA BIÈRE

Mónaco: Grenadine, limonade et 
bière ___________________________
Panaché: Limonade et bière ______
Michelada: Avec du citron et du 
sel _____________________________

6

4.5
8.5

6
6

7

AUTRES BOISSONS

Jus de fruit en bouteille (orange, pomme, ananas, pamplemousse, 
tomate) _______________________________________________________
Ice Tea (Pêche) _______________________________________________
Sirop (Ment, granadine, framboise) ____________________________
Jus de citron pressé __________________________________________

Jus d’ orange pressé ________________________________

BOISSONS SANS ALCOOL (Bebidas sin Alcohol)

4.5
4
4
4

50ml 1L

4
4

6
6

3.5

À LA YERBA MATE

Mate glacé ___________________________________________________ 4

250cc 400cc

5.5 8.5

1 Verre 1 Litre

7.5 22

Armagnac _____________
Amaretto _____________
Grappa Piave _________
Bailey’s _____________
Calvados _____________
Saint Germain ________

8
7.5
7
8
8
8

4
4
2
3.5

L’EAU MINERALE

Perrier x33ml (Gazeuse)     ________________

Evian (Plat) _______________________________
Badoit (Gazeuse) ___________________________

Est. 2002-2024


